
DOSSIER DE EVENTOS 2026



Primer restaurante
 de alta cocina india 

en Madrid

Base principal 
en Londres

Coctelería de autor con 
y sin alcohol

Casi una década
 de trayectoria
ininterrumpida

Recomendado en las
Guías Michelin y Repsol

2025

Ubicación privilegiada 
a 100 metros de 
Plaza de Colón



PERFECCIONISTAS EN EL
PROCESO DE CREACIÓN Y
ORGANIZACIÓN DE CADA

EVENTO



EVENTOS
FAMILIARES

EVENTOS 
DE LUJO

EVENTOS
CORPORATIVOS

PRESENTACIONES 
DE PRODUCTO



OFERTA GASTRONÓMICA



Utilizando los mejores ingredientes españoles y técnicas de cocina india, hemos creado una
carta compuesta por platos elaborados con sabores delicados que combinan texturas y
temperaturas para un viaje gastronómico único.



CÓCTELES DE AUTOR DE INSPIRACIÓN INDIA



Aptos para preparar
cocina halal

Nos adaptamos a
alergias e

intolerancias
alimentarias

Cócteles para todos
los paladares

Capacitados para
gestionar eventos en

inglés



ESPACIOS POLIVALENTES



TABERNA INDIA TRADICIONAL DE BENARES
Con su propia carta de platos y cócteles, y capacidad para 25 personas



SALA BENARES
Con carta, menú degustación y capacidad para 60 personas sentadas y 80 en formato cóctel.



TERRAZA
Espacio acogedor y tranquilo, con capacidad para 25 personas sentadas y 40 en formato cóctel



SALA PRIVADA
Con capacidad para 12 personas



BODEGA PRIVADA
Con vistas a la bodega y capacidad para 6 personas



Marta Ramos
Responsable de Marketing y Comunicación

+34 638 347 060
marketing@benaresmadrid.com

Calle Zurbano 5, 28010 Madrid
www.benaresmadrid.com

mailto:marketing@benaresmadrid.com
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